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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 2 Izice

- Ryze basmati 300 g

- Cibule 2 ks

- Kurkuma 1.2 Izicka

- Drubezi vyvar 700 ml
- Chilli papricka 1 ks

- Mrazeny hréasek 150 g
- Mrazené krevety 350 g
. Maslo 1 lzice

. Stéava z citronu 1 ks

- Sl dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli nakrajime nadrobno a osmahneme na rozpaleném oleji. Priddme ryzi a prisypeme kurkumu.
Vse poradné promichame a zalijeme horkym drubezim vyvarem. Poté priklopime poklici a dusime
zvolna priblizné 15 minut.

Chilli papricku omyjeme, podélné rozkrojime, zbavime seminek, nakrdjime a pridame k ryzi. Hrasek
proplachneme horkou vodou a zamichame do ryze.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Krevety proplachneme, na masle zprudka kratce opeceme, zalijeme citronovou stavou a dochutime
soli a peprem.



