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Suroviny

Porce: 5

- Spaget 400 g

- Modry plisnovy syr 200 g
- Polotu¢ny tvaroh 1 ks

. Sl dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks

- Platkova zelatina 2 baleni
- Citron 1 ks

- Platkovy salam 100 g

- Choriza ( klobasky ) nakrdjeny na platky 100 g
- Malé rajcata 10 ks

- Cervend paprika 1 ks

- Bazalka 1 snitka

Doba pripravy: 120 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Téstoviny uvarime ve vrouci osolené vodé na skus, vodu slijeme a nechame okapat.

V misce dohladka vySlehdme modry syr, primichdme tvaroh, osolime, opeptime.

Podle navodu na obalu pripravime z kazdého sacku zelatinu.

Hmotu z prvniho sacku smichdme s tvarohovou smeési, hmotu z druhého dochutime soli, peprem a
par kapkami citronu. Vzniklou tekutinu nalijeme na téstoviny a promichdme. Polovinu téstovin
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vlozime do vymyté dortové formy, na né navrsime tvarohovou smés a uhladime.

Na smés naklademe vétsi cast uzenin, na né navrsime zbylé Spagety, rovnomérné je vyrovname a
lehce zatlac¢ime. Dort nechame ztuhnout v lednici a pred podavanim jej ozdobime zbylymi uzeninami,
bylinkami a zeleninou ( papriku muze$ vykrajet formickou ve tvaru hvézdicky ).



