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Suroviny

Porce: 4

- Téstovin 350 g

- Gorgonzola 200 g

- Bilé suché vino 100 ml

. Cerstvé $penatové listky 2 hrst
- VlaSské orechy 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarime na skus v osolené vodé s trochou oleje.

Gorgonzolu nakrajime na kosticky, vlozime do hrnce a za stdlého michani nechame rozpustit.
Vmichéme vino, privedeme k varu a priddme oprané Spenatové listky. Povarime asi 5 minut.

VlaSské orechy nasekdme na jemné kousky a nasucho oprazime na panvicce.

Téstoviny scedime, proplachneme teplou vodou, prelijeme pripravenou omackou a posypeme orechy.
Podévame s michanym salatem.
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