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Suroviny

Porce: 2

- Kureci prsa 2 ks

. Téstoviny 250 g

- Olej 2 Izice

. Sul dle chuti 1 ks

. Grilovaci koreni dle chuti 1 ks
. Porek 1 ks

- Dijonska hor¢cice 2 1zicka

.- Smetana ke Slehani 1 ks

- Sladka chilli omacka 1 1zicka
- Bazalka 1 hrst

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Kureci maso omyjeme a nakrajime na kousky. Uvarime téstoviny. Na panvi rozehrejeme olej, maso
osolime, osmazime a ochutime korenim.

Nakrajime porek, priddme jej k masu a nechame chvili osmazit. Pak prilijeme smetanu, priddame
dijonskou hor¢ici, chilli omacku a dochutime bazalkou.

Omacku michame, dokud nezhoustne a pak ji prelijeme téstoviny na talirich.
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