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Suroviny
Porce: 3

Olej 2 lžíce●

Hřibovité houby 250 g●

Celá hlava česneku 1 ks●

Jarní cibule 2 ks●

Rajčata z konzervy 400 g●

Chilli papričky podle chuti 1 ks●

Sůl 1 špetka●

Špaget 400 g●

Doba přípravy: 35 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 3

Postup:
Na oleji orestujeme houby. Česnek, cibuli, rajčata a chilli papričky nakrájíme na kousky, přidáme k
houbám, osolíme a přivedeme k varu.
Špagety uvaříme na skus, scedíme, dáme na talíř a přelijeme houbovou směsí.
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