Lasagne s ricottou a zampiony
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Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Maéslo 2 Izice

- Malé krémové zampiony 300 g

. Sul dle potreby 1 ks

- Pepr dle potreby 1 ks

- Petrzelka 1.2 svazek

- Panzani Extra Bolognese 1 sklenice
- Horky hovézi vyvar 200 ml

- Lasagne 1 baleni

- Ricotta 400 g

- Vejce 1 ks

- Jemné strouhany tvrdy syr 150 g
- Bazalka na ozdobu 1 hrst

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na masle osmahneme na platky pokrajené zampiony. Osolime je, opeprime, priddme nadrobno
posekanou petrzelku a vmichame rajskou omécku. Takto zahusténou ji zredime hovézim vyvarem.
Cést pripravené rajské omacky s zampiony nalijeme na dno zapékaci misy na lasagne a na ni
rozlozime platky lasagni.

Ricottu proslehdme s vejcem, osolime, opeprime a ¢ast smési rozetreme na lasagne, které posypeme


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

zhruba tretinou nastrouhaného syra. Vrstvy opakujeme az do spotrebovani surovin, konéime vrstvou
ricottové smeési posypané zbytkem syra.
Lasagne peCeme v troubé pii 190°C 30-40 minut . Porce ozdobime ¢erstvymi listky bazalky.



