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Suroviny

Porce: 6

- Olej 2 lzice

- Lasagne 1 baleni

- Vétsi lilek 1 ks

- Cuketa 2 ks

- Bazalkové listky 1 hrst

- Loupana krajend rajcata 2 plechovka
. Sl dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks

- Maslo 50 g

- Hladka mouka 2 1zice

- Mléko 600 ml

- Strouhany muskatovy oriSek 1 Spetka
- Parmazan 150 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Zapékaci misku na lasagne vymazeme olejem a na dno rozlozime platky lasagni. Lilek a cukety
nakrajime na co nejtenci platky, Cast rozlozime na téstoviny. Bazalku natrhdme na malé kousky a
promichdme s krajenymi rajcaty. VSe osolime a opeprime.

Cést této smési naneseme na vrstvu zeleniny, na ni ddme opét vrstvu lasagni a takto potfebujeme az


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

do spotrebovani surovin. Posledni vrstvu tvori lasagne.

Pripravime besamel. V hrnci nechdme rozpustit maslo, vmichame hladkou mouku, kratce oprazime a
metliCkou rozmichame s mlékem. Priblizné 5 minut povarime, ochutime soli, peprem a muskatovym
oriskem a besamelem nalijeme rovnomérné na téstoviny. Nakonec vSe posypeme strouhanym
parmazanem a zapékame asi 50 minut v troubé predehraté na 180°C.



