Lasagne s veprovym masem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Veprova kyta 200 g

- Olivovy olej 2 Izice

. Zampiony 100 g

- Mrazena korenova zelenina 1 baleni
- Sekana rajcata 1 plechovka
. Sil dle potreby 1 ks

- Pepr dle potreby 1 ks

- Tymian dle potreby 1 ks

- Oregano dle potreby 1 ks

- Lasagne 1 baleni

- Tvrdy syr 1 ks

- Mozzarella 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso umeleme a osmahneme na oleji. Priddme na platky nakrajené zampiony, korenovou zeleninu,
rajCata, ochutime soli a peprem a korenim a dusime domékka.

Zapékaci misku vytreme olejem a stridavé do ni navrstvime omacku, platky lasagni a smeés
nastrouhaného syra a mozzarelly tak, aby posledni vrstva tvorila omacka.

Déme péct do vyhraté trouby, pred dopecenim posypeme syrem a jesté kratce dopeCeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/




