Lasagne s tunakem a rajcaty
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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 1 ks

- Maéslo 2 Izice

- Hladka mouka 1 1Zice

- Krdjend rajcata 1 plechovka
- Bazalka 1 hrst

- Lasagne 1 baleni

- Tundk 2 plechovka

- Gouda 150 g

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme, prekrojime na ctvrtiny a nakrajime na velmi tenké prouzky- Zpénime ji v hlubsi
panvi na masle, zasypeme moukou a priddme rajcatovou konzervou. Uvarime tak hustou rajcatovou
oméacku, kterou osolime, opeprime a promichame s nasekanou bazalkou.

Primérené velkou zapékaci misu lehce vymazeme maslem, na dno dame vrstvu rajcatové omacky,
poklademe lasagnemi, na né rovnomérné rozprostreme vrstvicku tunaka, dalsi vrstvu rajcatové
omacky a postupujeme az do spotrebovani surovin tak, aby posledni vrstvu tvorila rajcatova omacka.
Lasagne v misce vlozime do rozehraté trouby na 220°C a nechdme péct 20 minut. Pak je zasypeme
syrem nastrouhanym na hrubém struhadle a peceme jesté asi 20 minut.
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