Pomazanka/priloha z cervené repy
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Suroviny

Porce: 1

. Cervena repa 1 ks
- Maslo 200 g

- Pepr cely 1 ks

. Stl 1 ks

- Fenykl 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1
Postup:

Bulvy ¢ervené repy opereme a na povrchu lehce narizneme do krize. Vynddme si maslo. Bulvy dame
na suchy plech (nebo na pecici papir, abychom nemusely drhnout pripadnou pripalenou stavu) a
peceme na plny vykon asi 1,5 hodiny. Plny vykon miiZze byt i cca 270 °C, netteba se bat. Repa se na
povrchu spali a uvnit bude mékka a jakoby zkaramelizovana.Jesté horké bulvy oloupeme. Spalena
vrstva muze byt az 7 mm tlustda a je tedy trochu vice ,odpadu”, proto je potfeba pocitat trochu vic
syrové repy. Oloupanou duzinu rozmixujeme s maslem, osolime, opeprime, miizeme pridat malinko
drceného fenyklu.Poddvame horké s tmavym pecivem nebo jako ,dip“ ke grilovanému
masu.Varianta: misto masla se d& pouzit i sladka smetana ¢i kombinace mléka a mésla. Vysledny
produkt tak muze byt ridsi a slouzit jako omacka.
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