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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

.- Maslo 0.5 kostka

- Hera 0.5 kostka

. Cibule 1 ks

- Drozdi 4 1zice

- Podravka 2 1zicka
Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:
Na kousku masla zpénime drobné pokrajenou cibuli, nechdme ji zezldtnout, pak k ni pridame zbylé

maslo a Heru, rozpustime, prisypeme lahtdkové drozdi (téz se mu riké Tebi) a Podravku nebo
Solcanku, nechdme chvilinku probublat a odstavime. Nechame vychladnout.

Poznamka:

Toto drozdi ma jinou chut nez drozdi klasické. Vyplati se koupit to od CoutryLife (sacek kolem 30
K¢).
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