Tagliatelle
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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 2 Izice

. Cesnek 9 strouzek

- Cerstvy losos 300 g

- Kopr 4 1zice

. Sul dle potreby 1 ks

- Pepr dle potreby 1 ks

. Téstoviny tagliatelle 130 g
- Mascarpone 4 Izice

- Citronova stava 1 1zicka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na olivovém oleji osmahneme ¢esnek, pridame nakrajeného Cerstvého lososa, kopr, pepr a stl
podlijeme teplou vodou s rozmichanym mascarpone.

Téstoviny uvarime, scedime a priddme do smési. V pripadé potreby muzeme podlit vodou, v niz se
varily. Pak vSe promichame a povarime dalSich 5 minut, dokud Skrob z téstovin nezahusti omacku.
Podévame pokapanym olivovym olejem a citronovou Stavou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

