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Suroviny

Porce: 4

- Ryze 250 g

- Olivovy olej 1 ks

- Cibule 1 ks

- Kureci prsa 2 ks

- Sl dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks

- Kari 1 1zicka

- Masovy vyvar 100 ml
- SuSena rajcatka nalozena v oleji 6 ks
- Bazalka listky 6 ks

- Smetana 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ryzi dame varit podle navodu v dostatecné osolené vodé. V hrnci si rozehrejeme trochu olivového
oleje a zpénime na ném najemno nakrajenou cibulku.

Po chvili priddme kureci maso nakrajené na malé kostky a okorenime soli,peprem a kari korenim.
Jakmile se maso zatdhne, prilijeme masovy vyvar a varime na mirném ohni.

Asi po 5 minutdch priddme pokrédjend rajCatka, nasekanou bazalku a prilijeme smetanu. Varime
dalsich 5 minut a potom piiddme pfecezenou a proplachnutou ryzi. R&dné promichdme a je$té asi
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minutku prohrejeme.



