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Suroviny

Porce: 2

- Tortellini 250 g

- Olej 2 Izice

- Cibule 1 ks

- Cuketa 800 g

.- Kmin dle chuti 1 ks
. Sul dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks
- Ocet dle chuti 1 ks
. Cukr dle chuti 1 ks
. Sunka 150 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Tortellini uvarime v osolené vodé. Na oleji osmahneme nakrajenou cibulku, priddme na hrubém
struhadle nastrouhanou neoloupanou cuketu,osolime,opeprime, priddme kmin a nakonec dochutime
octem a cukrem.

VsSe dusime domékka. Do hotového zeli priddme nakrajenou Sunku, varené tortellini a vSe spolecné
prohrejeme.
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