Fusilli s veprovymi nudlickami
Kategorie: Pokrmy
Autor: Bmilinka1991

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- Cibule 1 ks

. Zampiony 4 ks

- Veprova kyta 150 g

. Sl dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks

. Fusilli 200 g

- Olej 3 1zice

- Rajsky protlak 2 Izice

- Smetana ke Slehani 1 kelimek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Cibuli oloupeme, prekrojime na poloviny a nakrajime na tenéi prouzky. Zampiony oloupeme,
prekrojime a nakrdjime na platky. Maso omyjeme, osuSime a nakrdjime na nudlicky, osolime a
opeprime. Téstoviny uvarime v osolené vodé tvz. na skus.

V hlubsi panvi rozehrejeme olej, na kterém orestujeme cibuli, priddme veprové nudlicky a jesté
mirné orestujeme. Potom priddme nakrajené zampiony a rajcatovy protlak a spolecné restujeme
dalSich asi 5 minut. Na zavér vse zalijeme smetanou a povarime do zhoustnuti, podle chuti osolime,
opeprime.
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