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Suroviny

Porce: 3

- Masitd vyzrala rajcata 8 ks
- Téstovinova ryze 150 g

- Bazalkové pesto 3 IzZice

- Mozzarella 100 g

- Baby Spenat 2 hrst

. Sil dle potreby 1 ks

- Pepr dle potreby 1 ks

- Olivovy olej 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Rajcata dukladné omyjeme, serizneme $picky a opatrné vydlabeme vnitfky. Odriznuté $picky
nadrobno pokrajime,

Téstovinovou ryzi uvarime dle navodu v osolené vodé. Pak ji slijeme, proplachneme teplou vodou a
vlozime do misy. Pridédme bazalkové pesto, 2/3 mozzarelly pokrajené na drobné kosticky,
rozmixované listky baby Spenétu,sul, pepr a vSe promichame.

Vydlabana rajc¢ata plnime pripravenou smeési, navrch polozime zbytek mozzarelly, zakapneme
olivovym olejem a vlozime do predehraté trouby. Zapékame asi 20-30 minut pri teploté 190°C.
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