Spagetovy kolac
Kategorie: Pokrmy
Autor: Bmilinka1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- Spaget 1 baleni

- Cibule 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Rajcata 3 ks

- Cuketa 1 ks

. Sil dle potreby 1 ks

- Pepr dle potreby 1 ks
- Vejce 2 ks

- Syr na strouhéani 50 g
- Olivovy olej 1 ks

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Spagety uvaiime v osolené vodé domékka, ale tak aby nebyly prevarené. Po uvateni je slijeme a
pokapeme olejem.

Cibuli oCistime, nakrajime na malé kousky a v panvi na oleji dozlatova orestujeme. Pridame utreny
cesnek.

Rajcata a cuketu omyjeme, osusSime a nakrdjime na stejné velké kosticky, které pridame k
predsmazené cibulce a zhruba 3 minuty nechdme smazit. Smés dochutime soli a peprem.
Zeleninovou smés primichdme do Spaget pokapanych olivovym olejem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Spagety premistime do lehce vymazané dortové formy, $pagetovéa hnizda vyrobime pomoci
nabéracky.

Formu s kola¢em déme do trouby predehraté na 200°C a peceme asi 10 minut. Poté je zalijeme
naslehanymi vejci a peCeme jesté 10 minut, dokud vejce neztuhnou. Par minut pred koncem peceni
Spagety posypeme strouhanym syrem.

Pred podéavanim mizeme dozdobit ¢erstvou bylinkou.



