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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- Hrubd mouka 150 g

- Polohruba mouka 150 g
. Sul dle chuti 1 ks

- Vejce 1 ks

. Téstoviny 200 g

- Vétsi cibule 1 ks

- Sadlo 1 lzice

- Sladka paprika 1 1zicka

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Do misy nasypeme polohrubou a hrubou mouku. Osolime a pridame vejce a tolik vody, abychom
umichali husté tésto.

Tésto protlacime do vrouci vody pres haluskovac. Jakmile nocky vyplavou, scedime je a
proplachneme teplou vodou.

V hrnci s osolenou vrouci vodou uvarime téstoviny. Cibuli nakrdjime a osmazime a priddme
nakrajeny salam. Ke konci pridame sladkou papriku. Uvarené téstoviny a nocky promichame se
smési a v pekacku zapékame 15 minut v troubé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

