Kure grilované na plechovce piva

Kategorie: Maso

Autor: adminrecepty

Suroviny

Porce: 4

- Kure 1 ks

- Pivo v plechovce 0,511 ks
. Cesnek 3 strouzek

- Sladka paprika 1 1zicka

. Cerny pept mlety 1 1Zi¢ka
. Sul 4 1zicka

- Olej 4 1zice

- Rozmaryn 1 snitka

- Tymidn 1 snitka
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- Kmin 1 snitka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vetsi kure omyjeme.

Pak si pripravime marinadu z oleje, propasirovanych 3 strouzku ¢esneku, sladké papriky, ¢erného
pepre, tymianu, rozmarynu, kminu a soli.

Kure touto marinddou potreme zvenku i zevnitr a nechdme pres noc marinovat. Nejlépe 24 hodin
Potom otevieme plechovku piva, tak deci upijeme nebo odlijeme. Kure narazime na plechovku,
postavime na plech a peceme podle velikosti asi 90 minut pri 180 - 200 °C. Béhem peceni potirame

zbylou marinadou.

Po upeceni sunddme kure z plechovky a miizeme servirovat.

Jako priloha se hodi: bramborova kase, brambory, hranolky, krokety



