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Suroviny

Porce: 5

- Mala brokolice 1 ks

- Cibule 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Olivovy olej 3 1zice

- Kousek masla 1 ks

- Rapik celeru 3 ks

. Cervend paprika 1.2 ks

- Kousek chilli papricky 1 ks

. Sil dle potreby 2 Spetka

- Pepr dle potreby 2 Spetka

- Téstoviny orecchiette 1 baleni
- Koreni italské smési 1 Spetka
- Parmazan 100 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Brokolici rozebereme na ruzicky, vlozime do osolené vody, privedeme k varu a asi minutu povarime.
Vodu slijeme a brokolici proplachneme.

Cibuli a Cesnek pokrajime a orestujeme na oleji a masle. Celer nakrajime na kousky stejné jako
papriky a chilli papricky, které zbavime seminek. Pak vSe priddme k cibuli s ¢esnekem a orestujeme
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domékka. Nakonec priddme brokolici a vSe ochutime soli, peprem a korenim.
Téstoviny uvarime dle navodu ve slané vodé, slijeme, promichame se zeleninou a posypeme
nastrouhanym parmazanem.



