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Suroviny

Porce: 5

- Cibule 1 ks

- Kousek masla 1 ks

- Mala maslova dyné 1 ks
- Kulatozrnna ryze 300 g
- Bilé vino 250 ml

- Dribezi vyvar 11

. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

- Malé zampiony 300 g

- Parmazan 100 g

. Par listku salatu 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Cibuli pokrajime nadrobno a osmahneme na masle. Pridame oloupanou a nakrajenou dyni a chvili
restujeme. Prisypeme ryzi, zalijeme vinem, nechame chvili vydusit a postupné prilijeme horky vyvar.
Rizoto varime za obCasného michani priblizné 25 minut, osolime je a opeprime.

Houby nakrajime na platky, osmahneme na kousku masla a ochutime soli a peprem. Vmichame je k
rizotu, které posypeme parmazanem a zdobime listky salatu.
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