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Suroviny

Porce: 4

- Spaget 500 g

. Cerné olivy 200 g

- Olivovy olej 10 1zice

- Krajena rajcata 2 plechovka
- Cesnek 4 strouzek

- Paliva paprika 1 ks

- Kapary 2 lzice

. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka
- Bazalka 2 snitka

- Parmazan 100 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Olivy vypeckujeme a rozctvrtime. Olej, rajcata a prolisovany ¢esnek a promichdme a varime asi 20
minut.

Palivou papric¢ku zbavime seminek a nakrajime. Spolu s kapary a olivami priddme do omacky a
ochutime soli a peprem. Za stalého michani varime, dokud se nedopari tekutina.

Pridame nakrajenou bazalku, promichdme s uvarenymi Spagetami, posypeme parmazanem a
dozdobime olivami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/




