Siroké nudle s hlivou, porkem, kapustou a
mozzarellou.
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Suroviny

Porce: 5

. Siroké nudle 450 g

- Olej 1 1zice

. Cesnek 3 strouzek

- Slanina 100 g

- Kapusta 600 g

- Porek 1 ks

- Hliva ustri¢na 200 g

- Drceny kmin 1 Spetka

- Hovézi vyvar 100 ml

- Uzend mozzarella 150 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Téstoviny uvarime na skus v osolené vodé.

Na rozpaleny olej vhodime celé strouzky ¢esneku. Po chvili pridame nakrajenou slaninu a vSe
orestujeme. Priddme omytou a na nudlicky nakrajenou kapustu, na kolecka pokréajeny porek,
pokrajenou hlivu a drceny kmin. Jesté jedno vSe zamichame.

Smés v panvi podlijeme hovézim vyvarem a odstranime strouzky cesneku. Pak k restovanému


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

zdkladu vhodime uvarené a precezené téstoviny. VSe promichdme a priddme nastrouhanou
mozzarellu. Pockdme, az se syr mirné rozpusti, a podavame. Na zavér muzeme pokrm zakapnout
olivovym olejem.



