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Suroviny

Porce: 4

- Vétsi lilek 1 ks

. Cesnek 3 strouzek

- Cibule 1 ks

- Olivovy olej 4 1zice

- Drcené loupand rajcata 150 ml
. Sul dle chuti 2 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

. Téstoviny 600 g

- Balkansky syr ( kousek ) 1 ks

- Bazalka na ozdobu 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Lilek nakrdjime na malé kosticky, prosolime a nechdame alespon 10 minut vypotit. Pak je oplachneme
a osusime.

Cibuli a strouzky cesneku nakrajime nadrobno, osmahneme na olivovém oleji, priddme pripraveny
lilek a za stalého michani opékame.

Do smési vmichame drcena loupana rajcata, vSe ochutime soli, peprem a za ob¢asného michéni
nechame asi 10 minut podusit pod poklickou.

Téstoviny uvarime na skus v osolené vodé a podavame s hotovou smési. Nakonec na né rozdrobime
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balkansky syr a ozdobime je ¢erstvou bazalkou.



