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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Tésto

- Polohruba mouka 300 g
. Sul 1 Spetka

- Vejce 3 ks

- Olej 1.2 1zice

- Citronova stava 1 1zicka
- Napln

- Rajcata 2 ks

- Mala cuketa 1 ks

- Rapik celeru 2 ks

- Cibule 1 ks

- Olivovy olej 1 lzice

- Rajcatovy protlak 2 1Zice
. Sul dle chuti 2 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka
- Syr100 g

- Maslo 100 g

- Parmazan 50 g

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Z mouky, soli, vajec, oleje, citronové Stavy a asi 4 1zic vody vypracujeme tésto, které zabalime do
folie a dame odpocinout do lednice. Na napln sparime rajcata v horké vodé, oloupeme je a nakrajime
na kosticky. Cuketu omyjeme, celer zbavime tuhych vldken a oboji nakrajime na kostic¢ky. Cibuli
oloupeme, nakrajime a ddme zesklovatét na oleji. Priddme celeru a cuketu a priblizné 3 minuty
opékame. Pak pridame rajcata a protlak a za stdlého michani varime, dokud se voda asi z jedné
tretiny neodpari. Potom stdhneme z ohné, osolime, opeprime a nechdme mirné vychladnout. Pak
primichame syr nakrdjeny na kosticky.

Tésto vyvalime na placku a vykrajime obdélniky asi 5 x 10 cm. Doprostred rozdélime napln, okraje
potreme vodou, obdélniky prelozime na ¢tverecky a okraje pritiskneme vidlickou k sobé. Ravioli
uvarime v osolené vodé. Mezitim nastrouhdme parmazan a rozehi'ejeme maslo. Ravioli scedime a
podavame prelité maslem a posypané parmazanem.



