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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 500 g

- Mléko 650 ml

- Bilek 4 ks

- Maslo 250 g

- SuSené drozdi 1.2 baleni
- Trtinovy cukr 1 Izice

. Sl 1 1zicka

- Trocha vanilky 1 ks

- Ovoce 1 hrst

- Cokoladovéa poleva 1 ks
. Slehacka 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Belgie

Pocet porci: 4

Postup:

Ve vlazném mléce rozpustime drozdi, cukr a nechdme vzejit kvasek. V mise smichame mouku, stl,
vanilku, vlijeme kvasek a promichdme na hladké tésto, které nechame jesté 30 minut vykynout. Mezi
tim si rozpustime maslo, nechame zchlddnout a vlijeme do vykynutého tésta. Opatrné vmichame
vySlehany snih z bilk{. Rozehrejeme si vaflovac, lehce potfeme tukem a vlijeme tésto. Peceme
dozlatova. Vafle ozdobime SlehaCkou, ovocem a prelijeme ¢okolddovou polevou.
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