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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- Tésto

- Polohruba mouka 2550 g
- Maslo 150 g

- Perliva voda 100 ml

- Mléko 100 ml

- Krupicovy cukr 100 g

- Vejce 2 ks

- Prasek do peciva 1.2 baleni
- Vanilkovy cukr 1 ks

- Na ozdobu

- Jahody 1 hrst

. Slehacka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Vejce, vodu, mléko, oba cukry vySlehdme, priddme polohrubou mouku smichanou s praskem do
peciva. Nakonec vlijeme rozpusténé maslo a vyslehame tésticko. Rozehrejeme si vaflovac, jehoz
plotynky pred prvnim nalitim tésta potfeme olejem. Vlijeme tésto a upeCeme vafle. Hotové vafle
potirdme rozmixovanym ovocem a dozdobime Slehackou a libovolnym ovocem.
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