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Suroviny

Porce: 3

- Mléko 11

- Hladka mouka 500 g

- Vejce 5 ks

. Cerstvé kvasnice 0.5 ks
- Vanilkovy cukr 1 ks

. Sil dle potreby 1 ks

- Mouckovy cukr 1 ks

. Skrobovéa omécka 1 ks
- Olej 4 1zice

. Slehacka 1 kelimek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Vlazné mléko smichame s vejci, kvasnicemi, vanilkovym cukrem, $petkou soli a hladkou moukou.
Vymichéame na ridsi tésto, které nechame vykynout. Polovinu vypeckovanych, rozpulenych tresni
povarime v malém mnozstvi vody,osladime a zahustime Skrobovou mouckou. Z tésta peceme
livancem do kterych hned po naliti na panev vtlac¢ime okapané tresné.Livance peceme z obou stran
dozlatova. Hotové livance pred podavanim polijeme tresnovou omackou a dozdobime sSlehackou.
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