Americke livance z podmasli
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Suroviny

Porce: 3

- Hladka mouka 250 g

- Podmasli 450 g

- Zakysana smetana 60 ml
- Vejce 2 ks

- Rozpusténé maslo 3 Izice
- Krupicovy cukr 2 Izice

- Prasek do peciva 1 1zicka
- Jedla soda 1 1zicka

. Sul 1 Spetka

- Olej na smazeni 4 lzice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: USA

Pocet porci: 3

Postup:

v mise smichdme mouku, cukr, prasek do peciva, sodu a sul. V druhé mise rozslehdme podmasli,
zakysanou smetanu, vejce, vychladlé rozpusténé maslo. Vlijeme k mouce a diikladné promichame.
Tésto nechdme chvili odpocinou. Na rozpaleném oleji usmazime livance po obou stranach dozlatova.
Podavame s maslem a ovocem dle chuti.
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