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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- Mléko 500 ml

- Drozdi 20 g

- Mouckovy cukr 50 g

- Hladka mouka 350 g
- Mlety mak 50 g

- Mletd skorice 1 1zicka
. Sul dle potreby 1 ks

- Vejce 2 ks

- Olej na smazeni 1 ks

- Malinova marmelada 1 ks
. Slehacka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Z drozdi, mléka a trochu cukru pripravime kvasek. Zbylé mléko smichdme s makem, Spetkou soli,
zbylym cukrem, skorici a zloutky. Do makové smési pridame vykynuty kvasek, mouku a vyslehdme
snih z bilkl. Lehce vymichdme a nechame kynout. Na oleji smazime malé livance. Na talifi livance
potreme marmeladou a ozdobime Slehackou.
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