pernikove testo
Kategorie: Moucniky

Autor: markeéta

Suroviny

- hladkd mouka 800 g

- cukr moucka 280 g

- hera120 g

- vejce 4 ks

- jedlé soda 1 1zicka

- pernikové koreni 2 1zicka
- kakao 1 1zice
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- med 4 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

na vale si spojime ze vSech surovin tésto,které nechame do druhého dne odlezet v lednici.
druhy den vyvalime asi 3mm plat a vykrajujeme ruzné tvary.

vlozime na plech vylozeny pecicim papirem a peceme 8min.v horkovzdusné troubé.

po upeceni ihned potirame bilkem.

nechame perni¢ky vychladit a mizeme zdobit bilkovou polevou.

Poznamka:

z tohoto tésta miZzeme péct treba i adv.vénce,chaloupky atd.
tésto je po upeceni mékké, musi byt ve vihkém prostredi.



