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Drubkova polévka s ryzi
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Suroviny

Porce: 4

. Drubky z kachny 1 hrst

- Celer 150 g

- Mrkev 100 g

- Cibule 100 g

. Sul - dle chuti 1 Spetka

- Ryze 20 g

- Petrzelka nebo pazitka 150 hrst

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Drubky z kachny dobre omyjeme, zbavime zbytki pefi a ddme varit do studené vody. Pridame sil a
dobre oCisténou zeleninu a oloupanou cibuli vcelku. Nechame varit mirnym varem. Ryzi
proplachneme a v osolené vodé uvarime domékka. Vodu z ryze slijeme, pridame k ni drive uvarenou
a na kostky nakrajenou zeleninu, doplnime vyvarem z drubka a masem obranych z kridel,
nakrajenym zaludkem, plicemi a pod. Priddme nadrobno nakrajenou petrzelku a popripadé
prikorenime drubezim masoxem.
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