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Suroviny

Porce: 4

- Brambor 500 g

- Krupicovy cukr 1 1zicka
- Vejce 2 ks

- Mléko 125 ml

- Polohruba mouka 450 g
. Sul 1 Spetka

. Cerstvé drozdi 40 g

- Dozdobeni

- Libovolnd marmelada 1 ks
- Mouckovy cukr 1 ks

- Zakysana smetana 1 ks
- Olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupané brambory uvarime v osolené vodé. Slijeme a nechame odkapat. Po vychladnuti nechame
brambory nastrouhané na jemném struhadle. Drozdi utreme se 1ziCkou cukru dohladka, zaprasime
moukou, priddme 2 Izice vlazného mléka a nechdme na teplém misté vzejit kvasek. V mise smichdme
mouku, stl, kvasek, brambory, vejce, mléko a vypracujeme hladké tésto. Na pomouceném vale z
tésta vyvalime plat silny asi 1 cm. FormiCkou vykrajujeme kolecka, kterd nechame asi 15 minut
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vykynout. Vdolecky smazime na oleji po obou stranach dozlatova a jesté teplé posypeme mouckovym
cukrem. Dozdobime marmelddou a zakysanou smetanou.



