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Suroviny

Porce: 4

- Mléko 500 ml

- Ve slupce uvarené brambory 400 g
- Mensi vejce 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Krupicovy cukr 1 Izice

- Polohruba mouka 5 1zice

- Olej na smazeni 1 ks

- Povidla 1 ks

- Tvaroh 1 ks

- Strouhany pernik 1 ks

- Sekané orechy 1 baleni

- Mouckovy cukr na posypani 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime ve slupce, oloupeme a nechame vychladnout. V mléce rozslehejte vejce, cukr, sul
a mouku a nakonec vmichame najemno postrouhané brambory. Dobre vypracujeme a nechdme asi
15 minut odpocinout. Na rozpaleném oleji osmazime silnéjsi palacinky, které mazeme povidly.
Srolujeme, posypeme mouckovym cukrem a dle chuti sypeme tvarohem, strouhanym pernikem a
sekanym orechy.
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