Ovocne palacinky

Kategorie: Moucniky
Autor: Bmilinka1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Na tésto

- Vejce 4 ks

- Mléko 150 ml

- Polohruba mouka 4 1zice
- Vanilkovy cukr 1 ks

. Sil dle potreby 1 Spetka
- Cukr krupice 1 1zice

- Olej na smazeni 1 ks

- Napln

- Tvaroh 150 g

- Cukr moucka 2 1zice

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Slehacka 150 ml

- Hroznové vino 1 ks

- Broskve 2 ks

- Mouckovy cukr 1 ks

- Kakao 1 ks

- Nutella 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

V misce smichdme zloutky, mléko, vanilkovy cukr, mouku a $petku soli. Z bilkt a cukru vyslehdme
snih, ktery vmichdme do tésta. Na panvi rozehrejeme olej a usmazime palacinky.

Napln: Tvaroh smichame s mouckovym cukrem a vanilkovym cukrem, pridame vyslehanou Slehacku.
Ovoce nakrajime na malé kousky a pridame do tvarohové naplné. Omelety potrete nutellou,
tvarohovou naplni a svineme. Pocukrujeme, posypeme kakaem a podavame.



