Zapecené palacinky s tvarohem
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Suroviny

Porce: 10

- Na palacinky

- Mléko 450 ml

- Hladka mouka 200 g

- Vejce 1 ks

- Olej na smazeni 1 ks

- Napln

- Tvaroh 125 ¢g

- Mouckovy cukr 2 1zice
. Zloutek 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Mléko 1 ks

- Rozinky nalozené v rumu 1 baleni
- Na zaliti

- Mléko 150 ml

- Vejce 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Nejprve si usmazime palacinky.Tvaroh promichdme se Zloutkem, priddme cukry, rozinky a tolik


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

mléka, aby se hmota dala roztirat na palacinky. Kazdou usmazenou palac¢inku potreme naplni,
smotdme a naskladame tésné vedle sebe do maslem vymazaného pekacku. V hrnku rozmichdme
vejce s mlékem, cukrem a rovnomérné nalijeme na palacinky. Vlozime do vyhraté trouby na 200°C a
peCeme prikryté asi 15 minut. Poté odkryjeme a dopec¢eme dalSich 12 minut. Poddvame oblozené
ovoce.



