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Suroviny

Porce: 4

- Brambor 260 g

- Hladka mouka 1 ks

- Mdk 40 g

- Mouckovy cukr 1 1zice
. Povidla 1 ks

. Méslo 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime ve slupce, jesté teplé oloupeme a prolisujeme nebo nastrouhdme na jemném
struhadle. Ddme na val a zasypeme trochou hladké mouky. Rukama vypracujeme hladké tésto.
Pridavame tolik mouky, aby se tésto nelepilo. Z tésta vyvalime valecek, ktery rozdélime na stejné
velké kusy. Z kazdého kousku vytvorime placku asi 3mm silnou. Placky opékdme na rozehratém
masle asi 2,3 minuty z kazdé strany. LokSe potreme povidly, zavineme a na talifi posypeme mletym

méakem smichanym s mouckovym cukrem.
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