Houbova polévka

Kategorie: Polévky
Autor: Bmilinka1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Maslo 50 g

- Cibule 100 g

- Cerstvé houby 250 g

. Sul, kmin - dle chuti 1 $petka
-Vodall

- Ovesné vlocky 40 g

- Pazitka 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nadrobno nakrajenou cibuli osmazime na masle a priddme ocisténé , omyté a na platky nakrajené
houby. Osolime a okorenime kminem, podlijeme a nechame as 15 minut dusit. Pak priddme zbyvajici
tekutinu, zavarime prebrané vliocky a uvarime je domékka. Polevku podle chuti dokorenime a
doplnime nadrobno nakrajenou pazitkou.
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