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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- Méslo na vymazani formy 1 ks
- Hruba mouka na vysypéni 1 ks
- Horka ¢okolada 350 g

- Maéslo 150 g

- Vejce 4 ks

- Prirodni cukr 300 g

. Sul 1 Spetka

- Hladkd mouka 130 g

- Zakysana smetana 100 g

- Mleta skorice 1 1zicka

- Pekanové orechy 40 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: USA

Pocet porci: 6

Postup:

Troubu zapnéte na 190°C. Formu vymaZte méaslem a vysypte moukou. Cokoladu naldmejte a nechte
rozpustit v horké vodni 1dzni. Vmichejte nakrajené maslo. Vejce s cukrem vyslehejte do pény a
vmichejte zchladlou Cokolddovou hmotu. Nakonec pridejte sul, mouku, zakysanou smetanu a skorici
a promichejte. Orechy nasekejte a pridejte do tésta. To nalijte do vymazané a vysypané formy a
pecte asi 30 minut. Podavejte zchladlé, nakrajené na rezy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

Forma o rozmérech 20 x 20



