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Suroviny

Porce: 4

- Méslo na vymazani 1 ks

- Cukr na vysypani formy 1 ks

- Horka ¢okolada 60 g

- Maslo 50 g

- Vejce 3 ks

- Krupicovy cukr 50 g

- Hladka mouka 1 1Zice

- Mouckovy cukr na ozdobu 1 ks

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 200°C. Formicky na suflé nebo zapékaci misky vymazte méslem a vysypte
krupicovym cukrem. Cokoladu rozldmejte a michejte v horké vodni 14zni, dokud se nerozpusti.
Nechte lehce vychladnout a vmichejte zméklé maslo o priblizné stejné teploté. Zloutky s polovinou
cukru vyslehejte v horké vodni lazni dokrémova, odstavte, nechte zchladnout a vmichejte do
cokolddové hmoty. Bilky se zbylym cukrem vyslehejte do tuhého snéhu a spolu s hladkou moukou
opatrné zapracujte do tésta. Potom smés rozdélte do vymazanych formicek a dejte péct do
predehraté trouby asi na 15 minut. Pred podavanim posypte mouckovym cukrem.
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