Frankfurtska polevka

Kategorie: Polévky
Autor: Bmilinkal1991

Suroviny

Porce: 4

- Voda 1l

- Sadlo 40 g

. Cibule 100 g

- Paprika 2 1zicka

. Parek 1 ks

- Masox 0.5 kostka

. Stl - dle chuti 1 Spetka

- Smetana na vareni 250 ml
- Hladka mouka 30 g

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=51a3c05a7d23e/frankfurtska-polevka.jpg

Postup:

Na sadle osmazime nadrobno nakrajenou cibuli, pridame papriku , na kolecka nakrajeny parek,
masox, sul a zalijeme vodou. Nechame asi 10 minut povarit a pak zavarime v mléce nebo ve smetané
rozslehanou mouku, znovu nejméné deset minut povarime a podle chuti dokorenime.



