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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- Malin 200 g

- PInotuc¢né mléko 180 ml
. Zloutek 5 ks

- Krupicovy cukr 140 g

- Maslo 300 g

. Hladka mouka 5 1zice

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

RozmraZené maliny rozmixujte, v hrnci smichejte s mlékem a zahiivejte. Zloutky vyslehejte s
cukrem. Pak je postupné zaslehejte do horké malinové smeési. Za stalého michani privedte k varu a
nékolik minut varte,dokud smés nezhoustne. Odstavte. Rozpustte 50 g mésla, zapraste hladkou
moukou a vymichejte svétlou jiSku. Malinovou smés pak vratte na sporaka za stdlého michéni
postupneé pridejte jiSku.Michejte do zhoustnuti. Odstavte a nechte vychladnout. Vyslehejte zbylé
zméklé maslo a rucné do néj vmichejte malinovy pudink. Krém vychladte.

Poznamka:

Na 1 dort
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