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Suroviny

Porce: 4

- Sterilované bilé fazole 400 g
- Loupana rajcata 400 g

. Cesnek 5 strouzek

. Sl dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks

- Cherry rajcatka 10 ks

- Uzeny losos 400 g

- Kulicky mozzarelly 125 g

. Cerstvy kopr 1 hrst

- Olivovy olej podle chuti 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Fazole slijte, proplachnéte ve studené vodé a prendejte do pekacku. Pridejte loupana rajcata a
nasekany cesnek. Osolte, opeprete a promichejte. Pecte v predehraté troubé pri 180°C asi 5 minut.
Poté pridejte na pulky ¢i mésicky nakrajena cherry rajcata, uzeného lososa a kuliCky mozzarelly.
Nechte 5 minut zapéct. Zasypte nakrdjenym koprem, zakapnéte troSkou olivového oleje a podavejte.
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