Cassoulet s masem a klobasou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kachni sadlo 1 1zice

- Hovézi krk 150 g

- Uzené veprové maso 150 g

- Cibule 2 ks

- Hrebicek 8 ks

- Cesnek 4 strouZek

. Cervené vino 100 ml

- Loupané rajcata 200 g

. Sul dle potreby 1 ks

- Pepr dle potreby 1 ks

- Tymian 1 Spetka

- Masovy vyvar 1 ks

- Predpecena kachni stehna 2 ks
- Pikantni klobasy 2 ks

- Bilé fazole ve starém nalevu 400 g

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 140°C. V panvi vhodné do trouby nebo v kastrolu rozehrejte tuk a orestujte
na ném kousky nakrajené hovézi a uzené. Pridejte oloupanou a prepulenou cibuli, do které jste


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

zapichali hrebicky, nasekany ¢esnek a chvili opékejte. Zalijte vinem a nechte redukovat. Pridejte
rajCata, osolte, opeprete prisypte listky tymidnu, lehce podlijte vyvarem, priklopte a dejte péct do
trouby na 60 minut. Pak sejméte poklici, vlozte kachni stehna a klobasy a pecte jesté 30 minut,
pripadné podlijte vyvarem. Na poslednich 30 minut prisypte slité fazole a dopecte.



