Pikantni kotletky s chutney
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Autor: Bmilinkal1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Jehnéci kotletky 800 g

. Sul dle potreby 1 ks

- Pepr dle potreby 1 ks

- Olivovy olej 2 1zice

- Cesnek 6 strouzek

- Hrubozrnnéa horcice 2 Izice
- Rozmaryn 1 hrst

- Chilli papricka 2 ks

- SuSena Sunka 200 g

- Chutney 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Jehnéci kotletky osolte, opeprete a potrete smeési olivového oleje, prolisovaného ¢esneku, horcice a
rozmarynu. Takto pripravené kotletky jednotlivé zabalte do alobalu a pecte pri 180°C 40 minut.
Rozbalte a jesté 10 minut zapékejte s nasekanymi paprickami a nakrajenou Sunkou. Podavejte s
chutney.
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