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Suroviny

Porce: 5

- Vejce 3 ks

- Plnotucné mléko 400 ml

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Pomerance 2 ks

- Hladka pSeni¢na mouka 250 g
- Prasek do peciva 1 1zicka

- Kozi syr 80 g

- Vlasské orechy 1 hrst

- Javorovy sirup 1 ks

- Olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Vyslehejte vejce s mlékem, cukrem a klirou z pomerance. Pridejte mouku a prasek do peciva. Tésto
nechte v chladu 20 minut odpocinout. Livanecnik zlehka vytrete olejem a smazte livance z obou stran
dozlatova. Mezitim oloupejte pomerance a nakréjejte je na mensi kousky. Hotové livance ozdobte
dilky pomerance, nastrouhanym syrem, zasypte nadrcenymi vlasskymi orechy a zalijte javorovym
sirupem.
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