Cheesecake pohary s javorovym sirupem
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Suroviny

Porce: 4

- Kakaové maslové susenky 250 g
. Mleta skorice 1 Spetka

- Maslo 50 g

. Zloutek 2 ks

- Mouckovy cukr 25 g

- Vanilkovy cukr 2 baleni

. Citronova kura 1 1zicka

- Citronova stava 1 1zicka

- PInotucny tvaroh 200 g

- Cream cheese ( philadelphia ) 100 g
. Skrob 1 1Zicka

- Javorovy sirup 100 ml

. Stava ze zazvoru 1 1zice

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

SusSenky nalamejte do mixéru. Pridejte skorici a rozmixujte. Pak pridejte maslo a zpracujte na
suSenkovou hmotu. Rozdélte ji do Ctyr sklenicek na dzem nebo pastiky a vlozte do trouby predehraté
na 160°C Pecte asi 20 minut. Mezitim vySlehejte zloutky s cukrem, vanilkovym cukrem, citronovou
kurou a Stavou. Pak do nich vmichejte tvaroh a cream cheese. PeClivé zaslehejte Skrob. Tvarohovou


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

hmotu rozdélte do sklenicek s predpecenym susenkovym zakladem. Vratte do trouby, teplotu ztlumte
na 160°C a pecte 40 minut. Nechte zchladnout. Javorovy sirup se Stavou ze zazvoru dejte do
kastrilku a zahrejte. Cheesecake ve sklenickéch polijte horkym javorovym sirupem.



