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Suroviny

Porce: 5

- Cukr120g

. Zloutky 3 ks

. Citron na citronovou $tavu i kuru 1 ks
- Voda 2 Izice

- Kakao 20 g

- Polohruba mouka 120 g

- Snih z bilku 3 ks

- Jablka 3 ks

- Tuk a mouku na formu 1 ks

- Cukr na vysypani 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Cukr utteme se zloutky a pridame $tavu i kiiru z citronu. Zredime vodou, priddme kakao a dobre
promichame. Pak jiz budeme stridavé a po ¢astech zamichéavat prosatou mouku a vyslehany snih z
bilku. Rozetfeme do tukem vymazané formy a moukou vysypané do formy nebo na plech a povrch
poklademe oloupanymi a na platky nakrajenymi jablky. Peceme v dobre vyhraté troubé, aby se piskot
nevysusil. Upeceny piskot sypeme cukrem.
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