Tortilla s treskou s bramborami
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Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Predvarené brambory typu B 400 g

- Filé z tresky 400 g

- Hnédé zampiony 200 g

- SuSena rajcata v oleji 4 ks

- Repkovy olej 1 ks

. Sl dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks

- Vejce 10 ks

- Placholista petrzel na ozdobu 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarte den dopredu ve slupce. Troubu zapnéte na 180°C. Brambory oloupejte a nakréjejte
na tenkd kole¢ka. Tresku osuste a nakrajejte na kousky. Zampiony ocistéte a rovnéz je pokrajejte.
Susena rajcata nechte okapat a nakrajejte je na tenké prouzky. V hluboké panvi vhodné i do trouby
rozehrejte trochu oleje a brambory a houby na ném orestujte, dokud nezac¢nou zlatnout. Osolte,
opeprete a promichejte s rybou a rajcaty. Stahnéte z plotny. Vejce proslehejte, lehce osolte a zalijte
jimi smés v panvi. Vlozte do trouby a pecte asi 10 minut az 15 minut, dokud vejce nezatuhnou.
Podévejte posypané petrzeli.
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