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Suroviny

Porce: 4

- Susené Svestky 200 g

- Visnovy kompot i se stavou 100 g
- Ostruzinovy kompot 100 g

- Maslo na vymazani formicek 1 ks
- Drobenka

- Hrubd mouka 40 g

- Trtinovy cukr 30 g

- Méslo 40 g

- Mandlové lupinky 30 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do misy dejte susené Svestky s viSnhovym a ostruzinovym kompotem a nechte v teple chvilku odlezet.
Pripravte si drobenku. Smichejte mouku a cukr. Pak zapracujte maslo nakrdjené na kousky. Nakonec
do drobenky vmichejte mandlové lupinky. Dejte vychladit. Troubu piedehi4té na 180°C. Ctyti
zapékaci misky vymazte maslem. Do nich rozdélte Svestky smichané s kompoty. Pak na Svestky
rozdrobte drobenku. Vlozte do vyhraté trouby a pecte asi 15 minut pti 180°C, az bude povrch

zlatavy.
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